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SURDEAUX ROSE

10 deputs ‘namie depuis 2005 (Demeter)
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VIGNOBLE & VINIFICATION.

AOC : Bordeaux Rosé
Commune : Saint Pierre de Bat

Nature du sol : argilo-limoneux (sous sol ferrique)

Ages des vignes : 30 ans
Densité : 3300 Pieds/ha

Rendement : 45 Hi/ha
Production : 150 HI

e Cépages:

(1:1)) 20% Merlot
50% Cabernet Franc
30% Cabernet sauvignon
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CHKATE AU FE(RR’ AN Elevage : En cuve Inox

Jaint-LPerre
BORDEAUX ROSE
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b= THADIHON Culture : 2 passages de bouse de corne, 3 silices, Tisane Ortie préle
consoude..... Tout au long de l'année.

Vinification : En cuves Inox avec thermorégulation de celle-ci 18° max

DEGUSTATION

Attaque en bouche souple, avec un bon équilibre acidité/alcool.
Fraicheur et fruité sont au rendez-vous.
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Chéateau Ferran + Saint pierre * le Tucaou « 33760 Saint pierre de Bat France - tél. +33556619861 + E-mail : chateauferran@gmail.com
www.chateau-ferran.fr



